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1. stét roboczy 1. work table 1. masa de lucru
2. komora pity tasmowej 2. band saw chamber 2. camerd fierastrau cu banda
3. pita tasmowa 3. band saw 3. fierastrdu cu banda
4. kolo pasowe 4. pulley 4. fulie

5. pokretto blokujace

6. pokretto napinajace

7. popychacz

8. regulator grubosci ciecia

9. pojemnik na resztki zywnosci
10. skrobak

11. wigcznik

12. wytgcznik

13. kabel zasilajacy z wtyczka
SQ1 - facznik

SB1 - wylacznik

SB2 - wiacznik

FR - zabezpieczenie przecigzeniowe
KM1 - kontaktor

5. locking knob

6. tensioning knob

7. pusher

8. cutting thickness control
9. food residue container
10. scraper

11. power switch

12. off switch

13. power cord with plug
SQ1 - connector

SB1 - switch

SB2 - switch

FR - overload protection
KM1 - contactor

5. buton de blocare

6. buton de tensionare

7. impingétor

8. controlul grosimii de taiere
9. recipient pentru reziduuri alimentare
10. racleta

11. comutator de alimentare
12. comutator oprit

13. cablu electric cu stecher
SQ1 - conector

SB1 - comutator

SB2 - comutator

FR - protectie la suprasarcina
KM1 - contactor
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Przeczyta¢ instrukcje Nie ktas¢ dioni w tym miejscu Bezpieczny kontakt z zywnoscig Kierunek biegu pity tasmowej
Read the operating instruction Do not put your hands here Safe contact with food Band saw direction
Citesti instructunile Nu introduceti mainile aici Contactul sigur cu alimentele Sensul de deplasare al fierastraului cu banda

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) fgcznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
E powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢

stopnien wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze
Em stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe pefni wazna role w przyczynianiu sie
do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wlasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

equipment should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of na-

tural resources. Uncontrolled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse
mmmm cffects for the environment. The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information
about the appropriate recycling methods, contact your local authority or retailer.

ﬁ This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste

Deseurile de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclérii si recuperdrii, pentru a reduce cantitatea de deseuri si

consumul de resurse naturale. Eliberarea necontrolaté a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru
W 53natatea oamenilor si are efect advers asupra mediului. Gospodariile joaca un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseu-
rilor de echipamente. Pentru mai multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

E Acest simbol indica faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri.

n I NS TR UKCJ A O RY G I N AL N A



PL
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Pita do koci stuzy do porcjowania miesa w tym migsa zawierajgcego kosci. Mozliwe jest takze krojenie zmrozonego miesa.
Krajalnica posiada pite tasmowa, ktora porusza sie w bezkoncowej petli i umozliwia szybkie i wydajne ciecie. Dzigki regulacii
grubosci ciecia mozliwe jest uzyskanie porcji réznej wielkosci. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia zalezna
jest od wiasciwej eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za szkody powstate w wyniku nieprzestrzegania przepiséw bezpieczenstwa i zalecen ninigjszej instrukcji dostawca nie ponosi
odpowiedzialnosci.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym, ale wymaga pewnych czynnosci przygotowawczych przed rozpoczeciem pracy,
opisanych w dalszej czesci instrukcii.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwaga! Przeczyta¢ wszystkie ponizsze instrukcje. Nieprzestrzeganie ich moze prowadzi¢ do porazenia elektrycznego, pozaru,
albo do uszkodzen ciata.

PRZESTRZEGAC PONIZSZYCH INSTRUKCJI

Produkt przeznaczony jest tylko do krojenia miesa, réwniez zmrozonego, migsa z koscig i ryb.

Nie cig¢ innych produktéw spozywczych. Nie cig¢ innych materiatow niz wymienione w instrukcji, np. drewna, tworzyw sztucznych
czy metalu.

Nie nalezy korzysta¢ z produktu w Srodowisku o zwigkszonym ryzyku wybuchu, zawierajacym palne ciecze, gazy lub opary.
Produkt jest przeznaczony do zastosowan profesjonalnych i jego obstuga musi by¢ przeszkolona pod wzgledem: bezpieczenstwa
obstugi pit taSmowych oraz bezpieczenstwa obrobki mechanicznej produktéw spozywczych. Obstuga przed rozpoczeciem pracy
powinna takze pozna¢ i zrozumie¢ tres¢ niniejszej instrukcji obstugi.

Zalecenia dotyczace montazu i demontazu produktu

Produkt przeznaczony jest do stawiania na stofach, ladach lub podestach roboczych. Nie stawia¢ produktu bezposrednio na
podtodze. Odlegtosci miedzy podtozem i gérng powierzchnig stotu roboczego powinna sie zawiera¢ pomiedzy 800, a 1050 mm.
Podtoga w miejscu obstugi produktu powinna by¢ wykonana z materiatéw zapobiegajacych poslizgom.

Produkt nalezy ustawia¢ na ptaskich, rownych i twardych powierzchniach. Nie stawia¢ produktu w poblizu zrédet ciepta lub ognia.
Produkt ustawi¢ tak, aby zapewni¢ wtasciwg wentylacje wokot produktu. Nie zakrywaé otworéw wentylacyjnych w obudowie pro-
duktu. Nalezy zachowa¢ odstep ok 1 metra wokét produktu. Nad produktem nalezy przewidzie¢ miejsce na swobodng obstuge
produktu.

Wszystkie stopki produktu powinny mie¢ kontakt z podtozem.

Produkt ustawic tak, aby pozostawi¢ swobodny dostep do gniazdka elektrycznego do ktérego zostanie podtaczona wtyczka prze-
wodu zasilajgcego produkt. Ustawienie powinno takze zapewnia¢ swobodny dostep do wytacznika produktu.

Przed demontazem, konserwacjg lub przemieszczaniem produktu nalezy go odtgczy¢ od zasilania. Wtyczka kabla zasilajacego
musi by¢ odfgczona od gniazdka sieciowego. W trakcie wymienionych czynno$ci nalezy zadbac o to, aby nie uszkodzi¢ kabla
zasilajgcego.

Zalecenia dotyczace podiaczania produktu do zasilania

Produkt nalezy podtaczac tylko do sieci elektrycznej o napieciu i czestotliwosci widocznych na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Wtyczka kabla zasilajgcego musi pasowaé do gniazdka sieciowego. Nie wolno modyfikowa¢ wtyczki. Nie wolno stosowac zad-
nych adapteréw w celu przystosowania wtyczki do gniazdka. Niemodyfikowana wtyczka pasujaca do gniazdka zmniejsza ryzyko
porazenia pragdem elektrycznym.

Po kazdym wykorzystaniu nalezy odtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazda sieciowego.

Unika¢ kontaktu z uziemionymi powierzchniami takimi jak rury, grzejniki i chtodziarki. Uziemienie ciata zwigksza ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

Produkt jest przeznaczony tylko do pracy wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy naraza¢ produktu na kontakt z opadami atmosfe-
rycznymi lub wilgocig. Woda i wilgo¢, ktdra dostanie sig do wnetrza produktu zwieksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym.
Nie zanurza¢ produktu w wodzie lub innej cieczy.

Nie przecigza¢ kabla zasilajgcego. Nie uzywa¢ kabla zasilajgcego do noszenia produktu, podtgczania i odtgczania wtyczki od
gniazdka sieciowego. Unika¢ kontaktu kabla zasilajacego z cieptem, olejami, ostrymi krawedziami i ruchomymi elementami.
Uszkodzenie kabla zasilajgcego zwigksza ryzyko porazenia pradem elektrycznym. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego
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(np. przecigcie, stopienie izolacji) nalezy natychmiast odtgczy¢ wtyczke kabla od gniazdka, a nastepnie przekaza¢ produkt do au-
toryzowanego zaktadu naprawczego. Zabronione jest uzytkowanie produktu z uszkodzonym kablem zasilajacym. Zabroniona jest
naprawa kabla zasilajgcego, kabel musi zosta¢ wymieniony na nowy w autoryzowanym punkcie serwisowym. Produkt musi by¢
podtaczony bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajacej. Zabronione jest korzystanie z przediuzaczy, rozgateznikow
i gniazd podwajnych. Obwod sieci zasilajgcej musi byé wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie 16 A.

Zalecenia dotyczace ergonomii i bezpieczenstwa pracy

Miejsce pracy produktu powinno by¢ jasno o$wietlone. Brak dostatecznego o$wietlenia jest czestg przyczyng wypadkow.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy zorganizowa¢ miejsce pracy tak, aby praca byta bezpieczna i ergonomiczna.

Ustawienie produktu np. wysoko$¢ potozenia stotu roboczego nalezy dopasowac¢ pod katem osoby, ktéra bedzie obstugiwata
produkt. Produkt ustawi¢ tak, aby w trakcie pracy nie zachodzita potrzeba zbyt dalekiego siegania.

Podczas pracy osoba obstugujgca powinna sta¢ przodem do krawedzi tngcej pity taSmowej.

Przed rozpoczeciem pracy wyznaczy¢ miejsce pobierania produktéw spozywczych przeznaczonych do cigcia oraz miejsce od-
kfadanie pocietych produktow spozywczych.

Przed kazdym podtgczeniem produktu do zasilania oraz przed kazdym rozpoczeciem pracy nalezy sprawdzi¢ poprawnos¢ dziata-
nia wszystkich elementéw bezpieczenstwa. Sprawdzic czy ostona két pasowych pity tasSmowej zostata zamknigta. Sprawdzic czy
popychacz daje sig swobodnie przemieszczaé. Czy pita taSmowa jest napieta w odpowiedni sposab.

Zalecenia dotyczace obstugi produktu

Podczas pracy nalezy stosowa¢ srodki ochrony osobistej. Ochrone oczu, odziez ochronng np. fartuch, obuwie z peing cholewka
oraz z podeszwa antyposlizgowa. Stosowa¢ ochronniki stuchu.

Rekawice ochronne nalezy stosowac tylko w potgczeniu z ostrzem wyposazonym w pétokragte wyciecia w obwodzie.

Pita taSmowa posiada bardzo ostrg krawedz. Nalezy zachowa¢ szczegding ostrozno$¢ przy obstudze i konserwacji. Ze wzgledu
na ryzyko zranienia nalezy stosowac rekawice ochronne w trakcie obstugi i konserwacji. Nie stosowa¢ rekawic kolczugowych.
W przypadku zauwazenia uszkodzenia jakiejkolwiek cze$ci produktu zabronione jest jego dalsze uzytkowanie. W takim przypad-
ku nalezy produkt przekaza¢ do autoryzowanego punktu serwisowego.

Unika¢ kontaktu ciata ludzkiego z krawedzig tnaca. Podczas pracy produktem dtonie trzymac tylko na uchwytach do tego przezna-
czonych. Produkty spozywcze nalezy przemieszczac w kierunku ostrza tylko za pomoca popychacza. Zabronione jest podawanie
produktow spozywczych bezposrednio za pomocg reki lub w inny sposdb niz za pomocg popychacza. Niedozwolone jest prze-
rabianie lub demontaz popychacza. Produkty spozywcze zbyt mate do zastosowania popychacza lub nieodpowiedniego ksztattu
np. kuliste, nie moga by¢ przecinane za pomoca produktu.

Nalezy stosowac tylko akcesoria dostarczone wraz z produktem lub oryginalne akcesoria i cze$ci zamienne udostepnione przez
producenta. Zabronione jest przerabianie czgsci w celu dopasowania ich do produktu.

Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci. Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby o obnizo-
nych mozliwo$ciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci urzadzenia. Dzieci nie powinny bawi¢
sig produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywa¢ czyszczenia i konserwacji produktu.

Ryzyko resztkowe

Nawet jezeli podczas pracy bedq przestrzegane wszystkie zalecenia bezpieczenstwa nadal pozostaje potencjalne ryzyko urazu.
W zwigzku z konstrukcjg produktu nadal pozostajg nastepujace zagrozenia.

Urazy zwigzane z hatasem spowodowane zbyt diugg praca, pracg w niewlasciwy sposob lub pracg produktem niewtasciwie
konserwowanym.

Urazy zwigzane z dostepem do urzgdzen tnacych w niechronionych strefach ciecia.

OBSLUGA PRODUKTU

Przygotowanie do pracy

Produkt nalezy rozpakowac, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania.

Zaleca sie zachowa¢ opakowanie, moze by¢ pomocne przy pdzniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Sprawdzi¢ produkt pod katem uszkodzen. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen nie nalezy uzywac produktu przed
usunieciem uszkodzen lub wymiang uszkodzonych elementéw na nowe, wolne od uszkodzen.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Oczyszczenie i konserwacja produktu”.

Uwagal Elementy mechanizmu tngcego zostaly zakonserwowane za pomoca smaru na czas transportu. Nalezy smar catkowicie
usung¢ przed pierwszym uzyciem produktu.

Produkt nalezy ustawi¢ zgodnie z zaleceniami opisanymi powyzej.

Upewnic sie, ze wtyczka kabla zasilajgcego nie jest podigczona do gniazdka.

Uwaga! Kazdg czynno$¢ zwigzang z wymiang czesci, regulacjg lub konserwacjg produktu nalezy wykonywac tylko i wytgcznie
przy odtgczonym zasilaniu. Wtyczka kabla zasilajagcego musi by¢ odtaczona od gniazdka sieciowego.

Sprawdzi¢ czy pita taSmowa zostata poprawnie zamocowana. Otworzy¢ ostone pity, przekrecajac oba pokretta blokujace (I1).
Sprawdzi¢ czy pita tasmowa jest utozona réwno na kotach pasowych. Jezeli zajdzie potrzeba poprawienia pity nalezy jg przepro-
wadzi¢ w rekawicach ochronnych.
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Poluzowa¢ nacigg kot pasowych, obracajac pokretto naciggu. Utozy¢ pite tasmowg réwno na kotach pasowych. Krawedz pity
pozbawiona ostrza powinna przylega¢ do kryzy na obu kotach pasowych (IIl). Obracajac pokretto naciggu ustawi¢ naciag pity
tasmowej. Tasma nie powinna dac sie ugia¢ wiecej niz 1 cm od nominalnego potozenia (IV).

Zamkna¢ ostone pily i zabezpieczy¢ jg za pomoca obu pokretet.

Sprawdzi¢ czy popychacz daje sie swobodnie podnosi¢ i opuszczac.

Sprawdzi¢ czy regulacja szeroko$ci ciecia daje sie swobodnie przesuwaé. Odblokowa¢ potozenie plytki regulatora, odkrecajac
pokretta. Ustawi¢ szeroko$¢ ciecia za pomoca skali na stole roboczym. Zablokowaé potozenie pytki regulatora, dokrecajac po-
kretta blokujace.

Wigczanie i wytacznie produktu

Upewni¢ sie, ze wigcznik znajduje sie w pozycji ,wytaczony — O”, w tym celu nacisna¢ przycisk wiacznika oznaczony ,0".
Sprawdzi¢ czy zaden przedmiot lub cze$¢ ciata nie ma stycznosci z ostrzem.

Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka.

Uruchomi¢ produkt naciskajac przycisk wigcznika oznaczony ,|". Spowoduje to uruchomienie pracy silnika oraz rozpocznie ruch
pity taSmowe;.

Nalezy pozostawi¢ produkt wigczony na ok. 3 minuty w tym czasie obserwujac jego prace. Szczegding uwage zwrdci¢ na to czy
pita taSmowa nie zeslizguje sie z kdt pasowych oraz porusza sie zgodnie z kierunkiem strzatki na ostonie.

W razie zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowosci, np. zwigkszonych drgan, zwigkszonego hatasu, nieréwnomiernej pracy na-
lezy natychmiast wytaczy¢ produkt naciskajac przycisk wigcznika oznaczony ,0” oraz wyciggna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Przed ponownym wigczeniem nalezy usuna¢ przyczyne nieprawidtowej pracy.

Jezeli podczas rozruchu prébnego nie zostang zaobserwowane zadne oznaki nieprawidtowej pracy, nalezy wytaczy¢ produkt
naciskajac przycisk wigcznika oznaczony ,0”.

Produkt jest gotowy do pracy.

Obstuga produktu

Uwaga! Do przemieszczania produktéw spozywczych w kierunku pity taSmowej stuzy popychacz, zabronione jest przemieszcza-
nie do cigcia za pomocg rak, innych czesci ciata lub z wykorzystaniem innych przedmiotéw.

Ustawi¢ szeroko$¢ cigcia wg procedury opisanej w punkcie ,Przygotowanie do pracy’.

Uruchomi¢ produkt naciskajac wtgcznik. Odczekac do osiggniecia nominalnej predkosci pracy.

Zachowujac ostrozno$¢ unie$¢ popychacz i potozy¢ na stole roboczym produkt spozywczy przeznaczony do ciecia tak, aby nie
dotykat ostrza, ale dotykat ptytki regulatora grubosci ciecia.

Opusci¢ popychacz na produkt spozywczy i przemiesci¢ go w kierunku pity tasmowej. Rozpocza¢ ciecie. Nie wywiera¢ zbyt
duzego nacisku na przecinany produkt. Zastosowanie zbyt duzego nacisku moze doprowadzi¢ do odksztatcenia lub nawet uszko-
dzenia pity taSmowej, co moze by¢ przyczyng powaznych urazéw.

Przecina¢ produkty na kolejne porcje. Jezeli na stole roboczym nagromadzg sie przeciete porcje produktow spozywczych nalezy
wyltaczy¢ produkt naciskajac wytacznik, poczeka¢ do zatrzymania ruchu pity taSmowej i usung¢ produkty spozywcze ze stolika,
nastepnie wznowic ciecie.

Uwaga! Zabronione jest usuwanie zywno$ci ze stotu roboczego podczas ruchu pity taSmowej. Moze to byé przyczyng powaznych
urazow.

Po skonczonym cieciu najpierw wytaczy¢ produkt wigcznikiem i dopiero po zatrzymaniu ruchu pity taSmowej przystapic do zdej-
mowania pocietej zywnosci ze stolika roboczego.

Po usunigciu zywnosci ze stolika produktu nalezy przystapi¢ do konserwacii.

Informacje dotyczace pit tasmowych

Produkt zostat dostarczony wraz z pitg taSmowg umozliwiajgca cigcie $wiezego migsa, migsa zamrozonego oraz migsa z koscig.
Pita tasSmowa zostata wykonana z materiatdw, ktére moga korodowa¢, dlatego po kazdym uzyciu nalezy pite tasmowg poddaé
szczegbtowej konserwacii.

Zabronione jest stosowanie pit taSmowych o innych wymiarach niz podano w tabeli z danymi technicznymi. Uzycie pit taSmowych
o innych wymiarach niz podane w tabeli moze spowodowa¢ zagrozenie powaznymi urazami. Moze takze doprowadzi¢ do uszko-
dzenia pity taSmowej oraz samego produktu.

Pita taSmowa podczas pracy ulega stepieniu jest to normalne zuzycie eksploatacyjne. Pity nie mozna naostrzy¢, zuzytg pite na-
lezy wymieni¢ na nowa. Czas eksploatacji pity taSmowej zalezy od obcigzenia i od rodzaju cietych produktéw spozywczych. Pite
taSmowa nalezy wymieniac¢ po kazdych 1000 kg przecietego migsa. Jezeli jednak nie byto przecinane zmrozone migso lub kosci
mozna wydtuzy¢ czas eksploatacji pity tasSmowej do 2000 kg przecietego migsa.

Niezaleznie od rodzaju przecinanych produktéw spozywczych stan pity tasmowej nalezy kontrolowa¢ po kazdej konserwacji,
przed montazem pity w produkcie. W przypadku zauwazenia odksztatcen, peknie¢, wytamanych zebéw lub innych uszkodzen
nalezy wymienic pite taSmowa na nowa, pozbawiong wad przed rozpoczeciem pracy.

Uwagal Zabronione jest montowanie uszkodzonej pity taSmowej do produktu. Po zamontowaniu pity w produkcie widoczny jest
tylko jej niewielki fragment i operator produktu moze nie by¢ $wiadomy uszkodzen pity tasmowej. Praca uszkodzong pitg tasmowg
moze doprowadzi¢ do powaznych urazéw, uszkodzenia produktu.
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Oczyszczenie i konserwacja produktu

Uwaga! Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytgczy¢ produkt, odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajacego od gniazdka, odczekac do
jego ostudzenia i dopiero wtedy przystapi¢ do konserwaciji.

Uwaga! Ze wzgledu na przeznaczenie produktu do przygotowywania zywnosci nalezy produkt starannie konserwowac. Pozwoli
to zachowa¢ wiasciwa higiene. Produkt nalezy poddawac konserwacji po kazdym uzyciu.

Do czyszczenia produktu stosowac¢ tylko tagodne $rodki przeznaczone do czyszczenia naczyh kuchennych. Zabronione jest
stosowanie srodkow czyszczacych Sciernych np. proszek lub mleczko czyszczace oraz $rodkdw zawierajgcych substancie zrace.
Nie stosowa¢ do czyszczenia rozpuszczalnikéw benzyn lub alkoholi. Przed uzyciem $rodka czyszczacego nalezy zapoznaé sie z
karta charakterystyki produktu dostarczong przez producenta $rodka czyszczacego.

Srodek czyszczacy nalezy rozcienczy¢ wodg zgodnie z informacjami do niego dotgczonymi, nastepnie nanies¢ na miekka tkanine
i oczysci¢ produkt z zewnatrz oraz wnetrze komory dyskow.

Pozostatosci $rodka czyszczacego usungé migkka tkaning lekko nasgczong czysta wodg. Nastepnie osuszy¢ wszystkie po-
wierzchnie za pomocg suchej, migkkiej tkaniny.

Uwagal Produkt nie jest przeznaczony do czyszczenia za pomoca strumienia wody. Nie nalezy tez zanurza¢ produktu w wodzie
lub w innym ptynie.

Oczysci¢ wszystkie powierzchnie z resztek zywnosci.

Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢ odpowiedniemu oczyszczeniu pity taSmowej oraz wnetrzu komory w ktdrej porusza sie pita
tasmowa. Podczas jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z obstuga pity tasmowej nalezy stosowaé rekawice ochronne.

Pite taSmowa nalezy zdemontowac z produktu, a nastepnie oczysci¢ pod strumieniem biezgcej wody, lub zanurzajac jg w wodzie
z dodatkiem detergentu. Po doktadnym wymyciu nalezy jg wysuszy¢, aby zapobiec korozji. Na oczyszczong pite taSmowa nanie$¢
niewielkg iloS¢ oleju spozywczego.

Kofa pasowe oraz wnetrze komory pity taSmowej oczysci¢ za pomocg szmatki nasgczonej wodnym roztworem detergentu. Nie
czysci¢ wnetrza komory pity tasmowej oraz kot pasowych za pomocg strumienia wody lub przez zanurzenie.

We wnetrzu komory pity tasmowej zostaty umieszczone specjalne skrobaki, ktére w trakcie pracy oczyszczajg pite tasmowg z
wigkszych resztek zywnosci. Pod dolnym kofem pasowym umieszczono wysuwany pojemnik na resztki zywnosci, ktdre zostaty
usuniete przez skrobaki.

Skrobaki nalezy zdemontowac, a nastepnie oczysci¢, a nastepnie oczysci¢ pod strumieniem biezgcej wody lub zanurzajac jg w
wodzie z dodatkiem detergentu. Przed ponownym montazem nalezy je osuszy¢.

Pojemnik oprézni¢ z resztek i jezeli da sie go zdemontowa¢ mozna go oczysci¢ pod strumieniem biezgcej wody lub zanurzajac w
wodzie z dodatkiem detergentu. Przed ponownym montazem nalezy pojemnik osuszyc.

Zaden z elementow produktu nie nadaje sie do czyszczenia w zmywarkach lub strumieniem wody pod wysokim cisnieniem.

Po konserwaciji wszystkie elementy produktu nalezy doktadnie osuszy¢.

Transport i magazynowanie produktu

Jezeli produkt nie bedzie uzytkowany przez diuzszy czas nalezy produkt wytaczy¢ i odigczy¢ wtyczke kabla zasilajacego od
gniazdka. Doktadnie wyczysci¢ i osuszy¢ produkt.

Produkt podczas magazynowania przechowywac¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca sie
magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Miejsce przechowywania produktu powinno uniemozliwia¢ dostep oséb niepowotanych.

Magazynowa¢ i transportowa¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie przechylac, nie uktada¢ produktéw warstwowo. Nie stawia¢
niczego na produkcie.

Pite taSmowa mozna przechowywa¢ zamontowang na produkcie. Mozna jg takze przechowywac¢ w osobnych, zamykanych po-
jemnikach. Niezaleznie od wybranego sposobu przechowywania pity taSmowej, pita taSmowa musi by¢ oczyszczona i zakonser-
wowana przed rozpoczeciem jej przechowywania.

Inne informacje

Poziomy emisji hatasu zmierzono zgodnie ze specyfikacjg procedury badania hatasu wg norm: EN 12268, EN I1SO 11204 i EN
ISO 3744.

Uwagal Nalezy okre$li¢ $rodki bezpieczenstwa majace chroni¢ operatora, ktére sg oparte na ocenie narazenia w rzeczywistych
warunkach uzytkowania (wliczajac w to wszystkie czesci cyklu pracy, jak na przykiad czas kiedy narzedzie jest wylgczone lub
pracuje na biegu jatowym oraz czas aktywaciji).

Mimo, Ze produkt zostat zbudowany z zachowaniem zasad bezpieczeristwa, ale nawet przestrzegajac

Schemat elektryczny produktu (V)
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DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy YG-03392
Napigcie znamionowe [V~] 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa \W| 750
Klasa izolacji |
Predkosc¢ ciecia [min] 1400
Stopien ochrony P25
Grubos¢ cigcia [mm] 3-180
Diugos¢ pity tasmowej [mm] 1650
Szerokos¢ pity taSmowej [mm] 16
Grubos¢ pity tasmowej [mm] 0,5
Maks. wysokosc¢ cigtego produktu [mm] 245
Wymiary stolika roboczego [mm] 437 x 465
Masa netto [kq] 39
Poziom hatasu
cisnienie akustyczne L , + K (bez obcigz./ pod obcigz.) [dB(A)] 75+3/90+3
moc akustyczna L, + K (bez obcigz./ pod obcigz.) [dB(A)] 95+3/103+3

|
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PRODUCT CHARACTERISTICS

The bone saw is used to cut meat including meat containing bones. It is also possible to cut frozen meat. The slicer has a band
saw that moves in an endless loop and enables quick and efficient cutting. By adjusting the cutting thickness, it is possible to
obtain portions of different sizes. The correct, reliable, and safe operation of the device depends on its proper use, therefore:

Read the entire manual before the first use of the product and keep it for future reference.

The supplier shall not be held liable for any damage resulting from failure to observe the safety regulations and recommendations
specified in this manual.

EQUIPMENT

The delivered product is complete but requires a number of preliminary actions described further in the manual.
SAFETY INSTRUCTIONS

Caution! Read all of the following instructions. Failure to do so may result in an electric shock, fire or personal injury.
FOLLOW THE INSTRUCTIONS BELOW

The product is intended only for meat, whether frozen or not, bone-in meat and fish.

Do not cut other food products. Do not cut materials other than those specified in the manual, e.g. wood, plastics or metal.

Do not use the product in an explosive environment containing flammable liquids, gases or vapours.

The product is designed for professional applications and its operators must be trained on operational safety of band saws and
mechanical processing of food products. Before starting work, the operator should also know and understand the contents of this
manual.

Assembly and disassembly instructions

The product is intended for placing on tables, counters or platforms. Do not place it directly on the floor. The distances between
the floor and the top of the work table should be between 800 and 1050 mm.

The floor at the product handling area should be made of anti-slip materials.

The product should be set on flat, even and hard surfaces. Do not place the product near heat or fire sources. Position the product
s0 as to ensure proper ventilation around it. Do not cover the ventilation openings in the product housing. Keep a distance of 1 m
around the product. Ensure enough room over the product to enable its free operation.

All the support feet should be in contact with the ground.

Place the product so as to allow easy access to the electrical outlet to which the its power cord plug is inserted. The placement
should also provide free access to the product off switch.

Before disassembling, maintaining or moving the product, disconnect it from the power supply. The power cord must be unplugged
from the socket. Care must be taken to avoid damaging the power cable during these operations.

Recommendations for connecting the product to the power supply

Connect the product only to a power network providing the voltage and frequency indicated on the nameplate of the appliance.
The plug of the power cord must match the power socket. Do not modify the plug. Do not use any adapters to fit the plug into the
socket. Using an unmodified plug that matches the socket reduces the risk of electrocution.

After each application, unplug the power cord plug from the socket.

Avoid direct contact with grounded surfaces such as piping, radiators and refrigerators. Grounding of the body increases the risk
of electrocution.

The product is intended for indoor use only. Do not expose the product to any precipitation or moisture. If water and moisture
enter the product, the risk of an electric shock is significantly increased. Do not immerse the product in water or any other liquid.
Do not overload the power cord. Do not use the power cord to carry the product, connect or disconnect the plug from the socket.
Avoid any contact between the power cord and heat sources, oil, sharp edges or moving parts. Damage to the power cord in-
creases the risk of an electric shock. If the power cord is damaged (e.g. it is cut or its insulation is melted), immediately unplug it
from the wall socket and return it to an authorised service facility. NEVER use the product if its power cord is damaged. Repairing
the power cord is forbidden. It must be replaced with a new one at an authorised service centre. The product must be connected
directly to a single socket of the power supply. NEVER use extension cords, adapters or double outlets. The mains supply circuit
must be fitted with a protective conductor and a 16 A protective device.

Ergonomics and work safety considerations

The workplace of the product should be well lit. Lack of sufficient lighting is a common cause of accidents.
Before starting work arrange the workplace so as to ensure safe and efficient operation.

ORIGINAL I NSTRUCTION.S
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Product setting, e.g. height of the work table should be adjusted for the person who will operate the product. Position the product
so that there is no need to reach too far during operation.

During operation, the operator should be facing the cutting edge of the band saw.

Before starting work, designate the place of supply of food products to be cut and the place for the cut product stowage.

Before connecting the product to the power supply and before starting work, make sure that all safety components are functioning
correctly. Check if the band saw pulley guard is closed. Check if the pusher can be moved freely. Make sure the band saw is
tensioned properly.

Operating instructions

When working use personal protective equipment including: eye protection, protective clothing such as apron, full upper footwear
and non-slip sole. Wear hearing protections.

Protective gloves should only be used in combination with a blade equipped with semi-circular cut-outs around.

The band saw has a very sharp edge. Special care must be taken during operation and maintenance. Due to the risk of injury,
protective gloves should be worn during operation and maintenance. Do not use chainmail gloves.

Should any signs of damage to any part of the product be visible, stop using it. In this case, the product must be serviced at an
authorised centre.

Avoid body contact with the cutting blade. Hold your hands only on the handles intended for this purpose when operating the
product. Food products should only be moved in the direction of the blade with the aid of a pusher. It is forbidden to feed the food
products directly by hand or by any means other than using the pusher. It is not allowed to modify or disassemble the pusher.
Food products which are too small for the use of a pusher or inappropriate shape, e.g. spherical, cannot be cut with the machine.
Use only accessories supplied with the product or original accessories and spare parts provided by the manufacturer. NEVER
modify the parts to adapt the product.

The product is not to be used by children. The product is not intended for use by people with impaired physical and/or mental
abilities, or by people without experience in or understanding of the operation of the product. Children should not play with the
product. Children should not be allowed to clean or maintain the product without the supervision of an adult.

Residual risks

Even if all safety precautions are followed during operation, the potential risk of injury remains. The following risks remain in
relation to the design of the product.

Noise-related injuries caused by prolonged or incorrect manner of work, or work with an improperly maintained tool.

Injuries associated with access to cutting equipment in unprotected cutting zones.

PRODUCT OPERATION

Preparing for operation

The product must be unpacked and all parts of the packaging completely removed.

It is recommended to keep the packaging, as it can be helpful for further transport and storage of the product.

Check the product for damage. If any damage is detected, do not use the product until the damage has been repaired or the
damaged components replaced with new ones that are free of defects.

Clean the product according to the instructions specified in the “Product cleaning and maintenance” section.

Caution! The elements of the cutting mechanism have been protected with grease for transport. The grease must be completely
removed before the first use of the product.

Position the product according to the instructions above.

Make sure that the power cord plug has been unplugged from the socket.

Caution! Replacement of parts, adjustment or maintenance of the product should only be performed with the grinder unplugged.
The power cord must be unplugged from the socket.

Check is the band saw is properly fastened. Open the saw guard by turning both locking knobs (Il). Check if the band saw is
aligned on the pulleys. If it needs adjustment use protective gloves to do so.

Loosen the pulley tension by turning the tensioning knob. Align the band saw on the pulleys. The edge of the saw, without the
blade, should make contact with the orifice on both pulleys (lll). Turn the tensioning knob to set the band saw tension. It should
not be possible to deflect the band more than 1 cm from the nominal position (IV).

Close the saw guard and secure it with both knobs

Check if the pusher can be raised and lowered freely.

Check if the cutting width adjustment can be moved freely. Unlock the position of the adjustment plate by unscrewing the knobs.
Set the cutting width using the scale on the work table. Lock the position of the adjusting plate by tightening the locking knobs.

Switching the product on and off

Make sure that the switch is in the “OFF — O” position by pressing the switch marked “O”.

Check if no object or part of the body is in contact with the blade.

Plug the power cord plug into the socket.

Press the switch marked “I" to start the slicer. This will start the operation of the motor and start the movement of the band saw.

ORIGINAL INSTRUCTION.S



GB

Leave the product switched on for approx. 3 minutes and watch how it works. Pay particular attention to whether the band saw
does not slip from the pulleys and moves in the direction of the arrow on the guard.

Should any signs of malfunction be noticed, such as increased vibration, excessive noise or uneven operation, turn the slicer off
immediately by pressing the switch marked “O” and unplug the power cord plug from the socket. The cause of the malfunction
must be eliminated before the product is restarted.

If no signs of malfunction are observed during the test run, turn off the product by pressing the switch marked “O”.

The product is ready for use.

Product operation

Caution! The food should be moved towards the band saw using the pusher. It is forbidden to move the food to be cut with hands,
other body parts or using other objects.

Set the cutting width according to the procedure described in the “Preparing for operation” section.

Turn the product on by pressing on the switch. Wait until the nominal operating speed has been reached.

Carefully lift the pusher and place the food product to be cut on the work table so that it does not touch the blade but the thickness
adjustment plate.

Lower the pusher onto the food and move it towards the band saw. Start cutting. Do not exert too much pressure on the product
being cut. Applying too much pressure can lead to deformation or even damage to the band saw which may lead to serious injury.
Cut the products into further portions. If the portions of food accumulate on the work table, turn off the machine by pressing the
switch, wait for the band saw to stop moving and remove the food from the table, then resume cutting.

Caution! It is forbidden to remove food from the work table when the band saw is in motion. This can cause serious injury.

After cutting, turn off the product with the switch first and only after the band saw has stopped moving, start removing the rest of
the meat from the work table.

After removing the food from the table, proceed with maintenance.

Band saw information

The product is supplied with a band saw to cut fresh meat, frozen meat and bone-in meat.

The band saw is made of materials that may corrode, so after each use the band saw should be carefully cared for.

Itis forbidden to use band saws with dimensions other than specified in the technical data table. The use of band saws with dimen-
sions other than specified in the table may result in a risk of serious injury. It can also damage the band saw and the product itself.
The band saw gets blunt during operation and this is normal wear and tear. The saws cannot be sharpened, replace worn saws
with new ones. The life of a band saw depends on the load and the type of food products to be cut. The band saw should be
replaced after every 1000 kg of cut meat. However, if frozen meat or bones have not been cut, the life of the band saw can be
extended to 2000 kg of cut meat.

Regardless of the type of food products to be cut, the condition of the band saw should be checked after each maintenance, before
the saw is assembled. If you notice deformations, cracks, broken teeth or other damage, replace the band saw with a new one,
free of defects, before starting work.

Caution! It is forbidden to mount a damaged band saw to the product. After installing the saw in the product, only a small part of
it visible and the operator of the product may not be aware of the damage. Working with a damaged band saw can lead to serious
injury and damage to the product.

Cleaning and maintenance of the product

Caution! Every time before cleaning, switch off the product, unplug the power cord plug from the socket, wait for the appliance to
cool down and then proceed with maintenance.

Caution! Due to its intended use which is food preparation, the product should be maintained carefully. This will help to maintain
proper hygiene. The maintenance of the product should be carried out after each use.

Use only mild kitchen cleaning agents to clean it. Never use abrasive cleaning agents, e.g. cleaning powder or milk, or agents
containing corrosive substances. Do not use any solvents, petrol or alcohol to clean the product. Before using a cleaning agent,
read the product safety data sheet provided by its manufacturer.

Dilute the cleaning agent with water, according to the instructions supplied with it. Then, apply it on a soft cloth and clean the
outside of the product and inside of the disc chamber.

Remove any residues of the cleaning agent with a soft cloth slightly soaked in clean water. Then, dry all surfaces with a dry, soft
cloth.

Caution! The product is not designed for water jet cleaning. Never immerse the product in water or any other liquid.

Clean all the surfaces of food residues.

Particular attention must be paid to proper cleaning of the band saw and the interior of the chamber in which the band saw is
moving. Wear protective gloves when handling a band saw.

The band saw should be removed from the product and then cleaned with a jet of running water, or immersed in water with the
addition of detergent. After thoroughly rinsing, it should be dried to prevent corrosion. Apply a small amount of cooking oil to the
cleaned band saw.

Clean the pulleys and the inside of the band saw chamber with a cloth soaked in a water solution of a detergent. Do not clean the
interior of the band saw chamber and pulleys with a jet of water or by immersion.
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Special scrapers are provided inside the band saw chamber which clean the saw of larger food residues. Under the lower pulley,
there is a sliding container for food residues removed by scrapers.

The scrapers should be removed for cleaning with jet of running water or by immersing in water with an addition of detergent. They
must be dried before reassembly.

The container can be emptied of residues and, if it can be removed, it must be cleaned with a jet of running water or immersed in
water with the addition of detergent. The container must be dried before reassembly.

No part of the product is suitable for cleaning in dishwashers or under high-pressure water jets.

After maintenance, all parts of the product should be thoroughly dried.

Transport and storage

If the product is not to be used for a longer period of time, turn it off and unplug the power cord from the socket. Thoroughly clean
and dry the product.

If stored, keep the product indoors, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recommended to store the
product in its original packaging.

The place of storage of the product should protect the machine from unauthorised access.

Store and transport the product in the working position. Do not tilt or place the products in layers. Do not place anything on the
product.

The band saw can be stored mounted on the product. It can also be stored in separate, lockable containers. Regardless of the
storage method, the band saw must be cleaned and preserved before storing it.

Other information

The noise emission levels were measured in accordance with the specification of the noise test procedure according to the stand-
ards: EN 12268, EN ISO 11204 and EN 1SO 3744.

Caution! Safety measures to protect the operator, which are based on an assessment of exposure under actual conditions of
use (including all parts of the work cycle, such as the time when the tool is switched off or idle and the activation time), must be
specified.

Although the product has been built with safety in mind, even when observing

TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalogue No. YG-03392
Rated voltage [V~ 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60
Rated power W] 750
Insulation class |
Protection rating P25
Cutting thickness [mm] 3-180
Band saw length [mm] 1650
Band saw width [mm]
Band saw thickness [mm]
Max. width of cut product [mm] 210
Work table dimensions [mm] 437 x 465
Net weight [ka] 39
Noise level - sound pressure L , + K [dB(A)] 86+3
Noise level - acoustic power L , + K [dB(A)] 97+3
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Fierastraul cu banda este folosit pentru a tdia carnea, inclusiv care cu oase. Este posibil de asemenea sé taiati care congelata.
Feliatorul are un fierdstrdu cu banda in bucla continua care ii permite tdierea rapidd si eficienta. Ajustand grosimea de taiere, este
posibil sa obtineti portii de mérimi diferite. Functionarea corect, fiabila si siguré a dispozitivului depinde de utilizarea sa corecta,
de aceea:

Cititi intregul manual inainte de prima utilizare a produsului si pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Furnizorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune rezultate in urma nerespectérii regulilor de siguranta si instructiunilor
din acest manual.

ECHIPAMENT

Produsul este livrat in stare completa dar necesitd un numar de operatiuni preliminare inainte de utilizare, descrise in continuare
in acest manual.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
Atentie! Cititi toate instructiunile urméatoare. Nerespectarea instructiunilor poate provoca electrocutare, incendiu sau accidente.
RESPECTATI INSTRUCTIUNILE URMATOARE

Produsul este destinat doar prelucrarii carnii, congelate sau nu, camii cu oase si pestelui.

Nu taiati alte produse alimentare. Nu taiati alte materiale in afara celor specificate in manual, de exemplu, lemn, plastic sau metal.
Nu folositi aparatul intr-un mediu exploziv care contine lichide, gaze sau vapori inflamabili.

Produsul este destinat utilizérii profesionale si utilizatorii sai trebuie sa fie instruiti in legatura cu siguranta operationald a
fierastraielor cu banda si prelucrarea produselor alimentare. Inainte de inceperea lucrului, operatorul trebuie sa cunoasca si sa
inteleaga continutul acestui manual.

Instructiuni de asamblare si demontare

Produsul este destinat sa fie plasat pe mese, tejghele sau platforme. Nu puneti produsul direct pe pardoseala. Distantele intre
pardoseala si partea de sus a mesei trebuie s fie intre 800 si 1050 mm.

Pardoseala in zona de manevrare a produsului trebuie s fie din materiale antiderapante.

Produsul trebuie plasat pe o suprafata platd, dreaptéd si dura. Nu puneti aparatul in apropiere de surse de caldura sau foc.
Pozitionati aparatul astfel incét s& asigurati ventilatia corespunzatoare in jurul lui. Nu acoperiti orificiile de ventilatie din carcasa
aparatului. Lasati o distantd de 1 m in jurul aparatului. Asigurati suficient spatiu deasupra aparatului pentru a permite utilizarea
sa nestingherita.

Toate picioarele de sustinere trebuie sa fie in contact cu suprafata suportului.

Plasati aparatul astfel incét sa permitd accesul usor la priza electrica unde se conecteaza cablul de alimentare. Pozitia aparatului
trebuie sé asigure de asemenea accesul liber la comutatorul electric.

Inainte de demontare, intretinere sau deplasarea produsului, deconectati-l de la sursa de alimentare. Cablul de alimentare trebuie
deconectat de la priza. Trebuie avut grija sa evitati deteriorarea cablului electric in timpul acestor operatiuni.

Instructiuni pentru conectarea produsului la sursa de alimentare electricd

Conectati aparatul la doar la o retea electrica avand tensiunea si frecventa indicate pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul cablului electric trebuie sa corespunda prizei electrice. Nu modificati stecherul. Nu folositi adaptoare pentru adaptarea
stecherului la priza. Utilizarea unui stecher nemodificat, care se potriveste la priza reduce riscul de electrocutare.

Dupa fiecare utilizare, scoateti stecherul din priza.

Evitati contactul cu suprafete impamantate, cum sunt conductele, radiatoarele si refrigeratoarele. Atingerea unor obiecte cu
impamantare creste riscul de electrocutare.

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii la interior, Nu expuneti aparatul la precipitatii sau umiditate. Tn cazul in care in produs
patrunde apd sau umiditate, riscul de electrocutare creste semnificativ. Nu cufundati produsul in apa sau alte lichide.

Nu suprasolicitati cablul de alimentare. Nu folositi cablul de alimentare pentru a transporta aparatul sau a conecta sau deconecta
stecherul la sau de la priza. Evitati contactul cablului de alimentare cu caldura, uleiurile, muchii ascutite si piese in miscare.
Deteriorarea cablului de alimentare creste riscul de electrocutare. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat (de ex. este
taiat, are izolatia topitd), scoateti imediat stecherul din priza si returnati-l unei unitéti de service autorizate. Nu folositi NICIODATA
aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat. Este interzisa repararea cablului de alimentare. El trebuie inlocuit cu unul nou
la 0 unitate de service autorizata. Aparatul trebuie conectat direct la o priza simplé de perete a retelei de alimentare electrica. Este
ABSOLUT interzis s folositi prelungitoare, triplu-stechere sau prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie echipaté cu
conductor de impamantare si siguranta de 16 A.
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Considerente privind ergonomia i siguranta in munca

Zona de lucru cu aparatul trebuie s fie bine iluminata. lluminatul insuficient este o cauza comuna a accidentelor.

Inainte de inceperea lucrului, organizati locul de munca pentru a asigura functionarea sigura si eficienta.

Setarea produsului, de exemplu inaltimea mesei de lucru, trebuie ajustatd pentru persoana care va lucra cu produsul. Plasati
produsul astfel incét s& nu fie necesar s va intindeti méinile in timpul lucrului.

In timpul lucrului. operatorul trebuie s fie cu fata spre muchia téietoare a fierastraului cu banda.

Inainte de inceperea lucrului, proiectati locul de alimentare a produselor care urmeaza sé fie téiate si locul unde se depoziteaza
produsele taiate.

Inainte de conectarea produsului la sursa de alimentare electrica si inainte de inceperea lucrului, asigurati-va c& toate
componentele de siguranta functioneaza corect. Verificati dacé apératoarea fuliei fierdstraului cu banda este inchisa. Verificati
daca impingatorul se poate misca liber. Asigurati-va ca banda fierastraului este tensionata corect.

Instructiuni de lucru

Cand lucratj, folositi echipament individual de protectie, inclusiv: protectie pentru ochi, imbracaminte de protectie, de exemplu
sort, incaltaminte cu fete intregi si talpi antiderapante. Purtati protectie pentru auz.

Ménusile de protectie folosite in combinatie cu o lama trebuie s aiba decupaje semicirculare n jur.

Banda de fierastrau are o muchie foarte ascutita. Trebuie sa fiti deosebit de atenti in timpul utilizarii si activitatilor de intretinere.
Din cauza riscului de accidente, trebuie sa folositi manusi de protectie in timpul lucrului si al activitétilor de intrefinere. Nu folositi
manusi din zale. .

In cazul in care sunt vizibile semne de deteriorare ale vreunui component al aparatului, incetati s il mai folositi. In cazul acesta,
produsul trebuie dus la un centrul de service autorizat.

Evitati contactul cu lamele. Tineti méinile doar pe ménerele destinate acestui scop la lucrul cu aparatul. Produsele alimentare
trebuie deplasate doar in sensul lamei cu ajutorul unui impingator. Este interzis sa impingeti produsele direct cu mana sau cu orice
alte mijloace decét cu ajutorul impingatorului. Nu este permis s& modificati sau demontati impingatorul. Produsele alimentare care
sunt prea mici pentru utilizarea unui impingdtor sau au o forma inadecvata, de exemplu, sfericd, nu pot fi tdiate cu aceasta masina.
Folositi doar accesoriile livrate cu produsul sau accesorii si piese de schimb originale furnizate de producétor. Este ABSOLUT
interzisa modificarea pieselor pentru a se potrivi cu aparatul.

Produsul nu este destinat utilizarii de catre copii. Acest produs poate fi folosit de catre orice persoand cu abilitdti fizice sau mentale
reduse sau de persoane care nu detin experientd si nu sunt familiarizate cu utilizarea aparatului. Copiii nu trebuie s& se joace cu
aparatul. Copiii nu trebuie Iasati sd curete sau sd intretina produsul fard a fi supravegheati de un adult.

Riscuri reziduale

Chiar dacé se iau toate masurile de precautie in timpul lucrului, rdméane riscul potential de accidentare. Urmatoarele riscuri raman
in legatura cu produsul.

Leziuni cauzate de zgomot prin utilizarea prelungitd sau o maniera necorespunzatoare de lucru sau lucrul cu un echipament fara
intretinere corespunzatoare.

Leziuni asociate cu echipamentul de taiere in zone de taiere neprotejate.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Pregatirea pentru lucru

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet.

Se recomanda sa pastrati ambalajul, el poate fi util la transportul si depozitarea ulterioara a aparatului.

Verificati produsul s& nu prezinte defectiuni. In cazul in care se descopera vreo defectiune, nu folositi produsul inainte de
remedierea defectiunii sau inlocuirea noilor componentelor defecte cu unele noi, fara defecte.

Spalati produsul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Curatarea si intretinerea produsului”.

Atentie! Elementele mecanismului de taiere au fost protejate cu unsoare in vederea transportului. Unsoarea trebuie indepartata
complet inainte de reluarea utilizarii produsului.

Asezati aparatul in conformitate cu instructiunile de mai sus.

Asigurati-vé ca cablul de alimentare a fost scos din priza.

Atentie! Inlocuirea pieselor, ajustarea sau intretinerea produsului trebuie facuta doar cu masina de tocat carnea scoasé din priza.
Cablul de alimentare trebuie deconectat de la priza.

Verificati dacé banda fierastraului este prinsa corespunzator. Deschideti aparatoarea fierastraului rotind ambele suruburi de
blocare (lI). Verificati dacd banda fierastraului este aliniatd cu fuliile. In cazul in care este necesara ajustarea, folositi manusi de
protectie.

Slabiti tensionarea fuliei rotind rozeta de tensionare. Aliniati banda fierastraului pe fulii. Marginea fierastraului, fara lama, trebuie
sa fie in contact cu orificiul ambelor fulii (Ill). Rotiti rozeta de tensionare pentru a seta tensionarea benzii. Nu trebuie sa fie posibil
sa deflectati banda mai mult de 1 cm fata de pozitia nominala (IV).

Inchideti capacul fierastraului si asigurati-l cu ambele suruburi.

Verificati daca impingatorul se poate ridica si coborf liber.

Verificati daca dispozitivul de reglare a latimii de taiere se poate misca liber. Deblocati pozitia placii de reglare desuruband
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suruburile. Setati &timea de taiere folosind scala de pe masa de lucru. Blocati pozitia plécii de reglare strangand suruburile de
blocare.

Pornirea si oprirea aparatului

Asigurati-va ca comutatorul este in pozitia “OFF — O” apasand comutatorul marcat cu “O”.

Verificati ca niciun obiect sau parte a corpului sa nu fie in contact cu lama.

Introduceti stecherul cablului de alimentare n priza de retea.

Apasati comutatorul marcat cu ,I” pentru a porni aparatul de feliat. Prin aceasta se porneste functionarea motorului si miscarea
fierastraului cu banda.

Lasati aparatul cuplat timp de aprox. 3 minute, urmérindu-i functionarea. Fiti atenti in special daca banda fierastraului nu aluneca
de pe fulii si dacé se deplaseaza in sensul ségetii de pe aparatoare.

In cazul in care observati orice semne de functionare necorespunzétoare, de exemplu vibratie crescutd, zgomot excesiv sau
functionare neuniformd, opriti imediat aparatul de feliat carnea apasand comutatorul marcat ,0” si scoateti din priza stecherul
cablului de alimentare. Cauza functiondrii necorespunzatoare trebuie eliminata inainte de repornirea aparatului.

Daca nu observati semne de functionare necorespunzatoare in pornirea de probd, opriti produsului apasénd comutatorul marcat
cu,0".

Produsul este gata de utilizare.

Utilizarea produsului

Atentie! Alimentele trebuie sa fie impinse spre fierastraul cu banda folosind impingatorul. Este interzis sa impingeti alimentele
care trebuie taiate folosind méinile, alte parti ale corpului sau alte obiecte. ;

Setati latimea de taiere in conformitate cu procedura descrisa la sectiunea ,PREGATIREA PENTRU LUCRU’.

Porniti produsul prin apasarea comutatorului. Asteptati pand ce se atinge viteza de functionare nominala.

Ridicati cu atentie impingatorul si puneti produsul alimentar de taiat pe masa de lucru astfel incat sa nu atinga lama, ci placa de
ajustare a grosimii. .

Coboréati impingatorul in alimente si deplasati-| cétre fierastraul cu banda. Incepeti téierea. Nu exercitati o presiune prea mare
asupra produsului care trebuie taiat. Aplicarea unei presiuni excesive poate duce la deformarea sau chiar deteriorarea fierastraului
cu banda, ceea ce poate provoca accidente grave.

Taiati produsele in portii. In cazul in care portiile de alimente de acumuleaza pe masa de lucru, opriti masina apasand comutatorul,
asteptati ca fierastraul cu bandd sa se opreascad si indepértati alimentele de pe masa, apoi reluati téierea.

Atentie! Este interzis sa indepartati alimentele de pe masa de Iucru cand fierastréul cu banda este in miscare. Acest lucru poate
provoca accidente grave.

Dupa tdiere, opriti intai aparatul cu comutatorul si doar dupa ce fierastraul cu banda si-a incetat deplasarea, incepeti s& indepartati
restul carnii de pe masa de lucru.

Dupa indepartarea alimentelor de pe masa treceti la activitatea de intretinere.

Informatii privind fierastraul cu band

Produsul este livrat cu o banda pentru téierea carnii proaspete, carmnii congelate si camii cu oase.

Fierastraul cu banda este realizate din materiale care se pot coroda, astfel incat, dupa fiecare utilizare, fierastraul cu banda
trebuie intretinut cu atentie.

Este interzis sa folositi un fierastrau cu banda cu alte dimensiuni decét cele specificate in tabelul cu date tehnice. Utilizarea unui
fierastrau cu banda cu alte dimensiuni decat cele specificate in tabelul cu date tehnice poate duce la riscul de accidente grave.
De asemenea, se poate deteriora fierdstraul cu bandd produsul in sine.

Fierastraul cu banda se toceste in timpul lucrului si aceasta reprezinté o uzuré normala. Benzile nu pot fi ascutite, inlocuiti benzile
tocite cu unele noi. Viata fierastraului cu banda depinde de sarcina si de tipul de produse alimentare taiate. Fierastraul cu banda
trebuie Tnlocuit dupa fiecare 1000 kg de carne taiata. Cu toate aceasta, daca nu s-a taiat carne congelatd sau oase, durata de
viata a fierastraului cu bandd poate fi extinsa la 2000 kg de carne taiata.

Indiferent de tipul de produse téiate, starea fierastraului cu banda trebuie verificatd dupa fiecare activitate de intretinere, inainte
de asamblarea fierdstraului. In cazul in care observati deformari, fisuri, dinti rupti sau altor daune, nlocuiti fierastraul cu banda cu
unul nou nainte de Tnceperea lucrului.

Atentie! Este interzis s& montati un fierastrau cu banda deteriorat pe aparat. Dupa instalarea fierastraului cu banda pe produs,
doar 0 micd parte a sa este vizibila si operatorul produsului poate sa nu fie constient de deteriorare. Lucrul cu un fierastrau cu
banda deteriorat poate duce la accidente grave si deteriorarea produsului.

Curétarea $i intretinerea produsului

Atentie! Intotdeauna Tnainte de curatare opriti aparatul, scoateti stecherul din priza, asteptati sa se rdceasca aparatul si apoi
treceti la operatiile de intretinere.

Atentie! Deoarece aparatul este destinat prepararii alimentelor, intretinerea sa trebuie fécuta cu atentie. Aceasta va permite
mentinerea unei igiene corespunzatoare. Intretinerea aparatului trebuie efectuatd dupa fiecare utilizare.

Folositi doar agenti de curatare de bucatérie neagresivi pentru curatarea produsului. Este ABSOLUT interzis sé folositi agenti
de curatare abrazivi, de exemplu pulberi sau emulsii de curatare, sau agenti care contin substante corozive. Nu folositi benzina,
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solventi sau alcool pentru curétarea aparatului. inainte de utilizarea unui agent de curatare, cititi fisa de date de securitate
furnizata de producator.

Diluati agentul de curatare cu apa in conformitate cu instructiunile care insotesc agentul de curatare. Apoi, aplicati-| cu o laveta
moale si curatati exteriorul aparatului si interiorul camerei discului.

Indepartatl reziduurile de agentde curatare cu o lavetd moale, usor muiata in apa curata. Apoi uscati toate suprafetele cu o lavetd
moale, uscata.

Atentie! Aparatul nu este destinat curatarii cu jet de apd. Nu cufundati niciodata aparatul in apa sau alte lichide.

Curatati toate suprafetele de resturi alimentare.

O atentie deosebitd trebuie acordata curatarii corespunzatoare a fierastraului cu banda si interiorului camerei in care se miscé
fierastraul cu banda. Purtati manusi de protectie la manipularea fierastréului cu banda.

Fierastraul cu banda trebuie scos din aparat si apoi curatat cu jet de apa sau cufundat in apa cu detergent. Dupa clatire temeinica,
el trebuie uscat pentru a preveni coroziunea. Aplicati o cantitate micd de ulei de gatit pe fierastraul cu bandé curatat.

Curétati fuliile si interiorul camerei fierdstraului cu banda cu o laveta muiata in solutie apoasa a unui detergent. Nu curétati
|nter|oru| camerei fierastraului cu banda si fuliile cu jet de apa sau prin imersare.

Tn interiorul camerei fierdstréului cu banda exista raclete care curatd fierastraul de reziduurile alimentare mai mari. Sub fulia
inferioara exista un recipient glisant pentru reziduurile alimentare |ndepartate de raclete.

Racletele trebuie scoase pentru curatare cu jet de apa sau prin cufundare in apa cu detergent. Ele trebuie uscate inainte de
reasamblare.

Recipientul poate fi golit de reziduuri si, daca poate fi scos, trebuie curatat cu jet de apa sau prin cufundare in apa cu detergent.
Recipientul trebuie uscat inainte de reasamblare.

Nicio piesa a aparatului nu este adecvata curatérii in masina de spalat vase sau curatarii cu jet de apa de mare presiune.
Dupa activitatile de intretinere, toate piesele produsului trebuie uscate bine.

Transport si depozitare

Daca nu folositi produsul o perioada mai indelungata, opriti-| si scoateti stecherul din priza. Curatati si uscati cu grija aparatul.
La depozitare, tineti produsul in interior si asigurati-va c& nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda sa pastrati
aparatul in ambalajul original.

Locul de depozitare a produsului trebuie sé& protejeze aparatul impotriva accesului neautorizat.

Tineti si transportati produsul in pozitie de lucru. Nu nclinati si nu stivuiti produsul la depozitare. Nu puneti nimic deasupra
produsului.

Fierastraul cu banda poate fi depozitat montat pe produs. De asemenea, poate fi depozitat in containere separate, cu incuietoare.
Indiferent de metoda de depozitare, fierastraul cu banda trebuie curatat si conservat inainte de depozitare.

Alte informatii

Nivelurile de emisii sonore au fost masurate in conformitate cu specificatia procedurii de testare acustica conform standardelor
urmatoare: EN 12268, EN ISO 11204 si EN ISO 3744.

Atentie! Masurile de siguranta pentru protectia operatorului se bazeaza pe evaluarea expunerii emisiilor in conditii reale de
utilizare (inclusiv toate elementele ciclului de lucru, ca de exemplu timpul in care masina este oprita si timpul de activare).

Desi produsul a fost realizat lu&nd in considerare aspectele privind siguranta, chiar daca se respecta instructiunile de siguranta,
exista riscuri reziduale.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog YG-03392
Tensiune nominala [V~] 220 - 240
Frecventd nominala [Hz] 50/60
Putere nominala w] 750
Clasa de izolatie |
Clasificarea protectiei P25
Grosimea de taiere [mm] 3-180
Lungimea fierastraului cu banda [mm] 1650
Latimea benzi fierastraului [mm]
Grosimea benzii fierastraului [mm]
Latimea maxima a produsului de téiat [mm] 210
Dimensiunile mesei de lucru [mm] 437 x 465
Masa neta [kq] 39
Nivelul de zgomot - Presiune acustica L , + K [dB(A)] 86+3
Nivel de zgomot: putere acustica L , + K [dB(A)] 97+3
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TOYASA. ODDZIAt. WARSZAWSKI TOYAROMANIA SA

ul. Softysowicka 13 - 15 Teren ProLogis Park Nadarzyn Soseaua Odai 109-123
51 - 168 Wroctaw al. Kasztanowa 160 Sector 1, Bucuresti
tel.: 071 32 46 200 05 - 831 Mtochow k. Nadarzyna www.yato.ro
fax: 071 32 46 373 tel.: 022 73 82 800 office@yato.ro
e-mail: biuro@yato.pl fax: 022 73 82 828 tel: 031 710 8692
fax 0317104008
0118/YG-03392/EC/2018

Deklarujemy z petng odpowiedzialnoscia, Ze nizej wymienione wyroby:
Pita do kosci 220 - 240 V~; 50/60 Hz; 750 W; 3 - 180 mm; nr kat. YG-03392
do ktdrych odnosi si¢ niniejsza deklaracja, sg zgodne z ponizszymi normami:

EN 12268:2014

EN 60335-1:2012 + A11:2014

EN 60335-2-64:2000 + A1:2002

EN 62233:2008

EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

i spetniajg wymagania dyrektyw:

2006/42/WE  Maszyny i urzadzenia bezpieczenstwa

2014/30/EU  Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna

2011/65/EU  Substancje niebezpieczne w sprzecie elektrycznym
1935/2004/EC Produkty majace kontakt z zywnoscig

Nazwa i adres jednostki notyfikowanej

ISET Srl.

Sede Legale e Uffici, Via Donatori del Sangue, 9 - 46024 Moglia (MN), Wiochy
Certyfikat zgodnosci: IT051709HL 160907

Numer seryjny: dotyczy wszystkich numerdw seryjnych urzgdzen wymienionych w deklaracii
Dwie ostatnie cyfry roku, w ktérym wprowadzono oznaczenie CE: 18
Rok budowy / produkcji: 2018

Nazwisko i adres osoby upowaznionej do przygotowania dokumentacji technicznej:
Tomasz Zych
TOYAS.A,, ul. Sottysowicka 13 - 15, 51-168 Wroctaw, Polska

Wroctaw, 2018.01.02
(miejsce i data wystawienia) (nazwisko i podpis osoby upowaznignej)
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TOYASA. ODDZIAt. WARSZAWSKI TOYAROMANIA SA

ul. Sottysowicka 13 - 15 Teren ProLogis Park Nadarzyn Soseaua Odai 109-123
51 - 168 Wroctaw al. Kasztanowa 160 Sector 1, Bucuresti
tel.: 071 32 46 200 05 - 831 Mtochéw k. Nadarzyna www.yato.ro
fax: 071 32 46 373 tel. 022 73 82 800 office@yato.ro
e-mail: biuro@yato.pl fax: 022 73 82 828 tel: 031 710 8692
fax 0317104008
0118/YG-03392/EC/2018

We declare and guarantee with full responsibility that the following products:
Bone saw; 220 - 240 V~; 50/60 Hz; 750 W; 3 - 180 mm; item no. YG-03392
meet requirements of the following European Standards / Technical Specifications:

EN 12268:2014

EN 60335-1:2012 + A11:2014

EN 60335-2-64:2000 + A1:2002

EN 62233:2008

EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

and fulfill requirements of the following European Directives:

2006/42/EC  Machinery and safety elements

2014/30/EU  Electromagnetic compatibility (EMC) Directive

2011/65/EU  Restriction of the Use of Certain Hazardous Substances
1935/2004/EC Materials and articles intended to come into contact with food

Name and address of notified body

ISET S.rl.

Sede Legale e Uffici, Via Donatori del Sangue, 9 - 46024 Moglia (MN), Wiochy
Certificate of conformity: IT051709HL160907

Serial number: concern all serials numbers of item(s) mentioned in this declaration
The last two digits of the year in which the CE marking was affixed: 18
Year of production: 2018

The person authorized to compile the technical file:
Tomasz Zych
TOYA S.A., ul. Sottysowicka 13 - 15, 51-168 Wroctaw, Polska

N

Wroctaw, 2018.01.02
(Place and date of issue) (Name and signature of authorized person)
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TOYASA. ODDZIAt. WARSZAWSKI TOYAROMANIA SA

ul. Softysowicka 13 - 15 Teren ProLogis Park Nadarzyn Soseaua Odai 109-123
51 - 168 Wroctaw al. Kasztanowa 160 Sector 1, Bucuresti
tel.: 071 32 46 200 05 - 831 Mtochow k. Nadarzyna www.yato.ro
fax: 071 32 46 373 tel.: 022 73 82 800 office@yato.ro
e-mail: biuro@yato.pl fax: 022 73 82 828 tel: 031 710 8692
fax 0317104008
DECLARATIE DE CONFORMITATE
0118/YG-03392/EC/2018

Declardm si garantdm pe proprie raspundere ca produsele urméatoare:
Pita do kosci 220 - 240 V~; 50/60 Hz; 750 W; 3 - 180 mm; cod articol. YG-03392
satisfac cerintele Standardelor europene / Specificatiilor tehnice urméatoare:

EN 12268:2014

EN 60335-1:2012 + A11:2014

EN 60335-2-64:2000 + A1:2002

EN 62233:2008

EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011
EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

si satisfac cerintele Directivelor europene urmatoare:

2006/42/WE  Directiva pentru utilaje si dispozitive de siguranta (H.G. nr. 1029/2008)
2014/30/UE  Directiva privind compatibilitatea electromagnetica (EMC) (H.G. nr. 487/2016)
2011/65/UE  Restrictia utilizarii unor substante periculoase (H.G. nr. 322/2013)

2014/35/EU  Directiva distributie echipamente electrice in limite de tensiune (H.G. nr. 409/2016)
1935/2004/EC Materiale si articole destinate sa intre in contact cu alimente

Numele si adresa organismului notificat (in conformitate cu anexa IX la Directiva 2006/42/CE):
ISETS.rl.

Sede Legale e Uffici, Via Donatori del Sangue, 9 - 46024 Moglia (MN), Wiochy

Certificat de omologare CE: IT051709HL160907

Numar de serie: se refera la toate numere de serie ale articolelor specificate in aceasta declaratie
Ultimele doua cifre ale anului in care s-a aplicat marcarea: 18
Anul de fabricatie: 2018

Persoana autorizata sa intocmeasca dosarul tehnic:
Tomasz Zych
TOYAS.A., ul. Sottysowicka 13 - 15, 51-168 Wroctaw, Polonia

=76VA= AECTAA —
DYREKTOR \ad

Wroctaw, 2018.01.02 DARIISZHA

(locul si data emiterii) (nume si semnatura persoanei autorizate)
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